
CENA: 1 250 Kč

= VEGETARIÁN = VEGAN = BEZ LAKTÓZY = BEZ LEPKU = BEZ OŘECHŮ

MENU PODÁVANÉ PŘED AKCÍ

AMUSE – BOUCHE „POBAV SVÉ CHUTĚ“ OČIMA NAŠEHO ŠÉFKUCHAŘE!

STUDENÉ PŘEDKRMY
GRILOVANÁ CUKETA A LILEK S CITRÓNOVÝM TYMIÁNEM

KUŘECÍ ROLÁDA PLNĚNÁ SUŠENÝMI RAJČATY, RICOTTOU A ZELENINOVÝM RELISHEM

KACHNÍ RILLETTES NA CROSTINI S CIBULOVÝM CHUTNEY

VITELLO TONNATO S TUŇÁKOVOU PĚNOU A KAPARY

SALÁTY
CITRUSOVÝ SALÁT S FENYKLEM A MÁTOU

MÍCHANÝ ZELENINOVÝ SALÁT

SPECIALITY VEČERA
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E GAMBERI

PEČENÉ KACHNÍ PRSO S OMÁČKOU Z ČERVENÉHO VÍNA, ŠALOTKAMI A BRAMBOROVÝMI GRATINKAMI

JEHNĚČÍ KOTLETKY S TYMIÁNOVÝM DEMI-GLACE A POLENTOVÝMI NOKY

HOVĚZÍ RIBEYE STEAK S LANÝŽOVÝM MÁSLEM A PEČENÝMI TOPINAMBURY

ČOKOLÁDOVÝ FONDÁN LIVE!
S MALINOVÝM PŘELIVEM, VANILKOVÁ ZMRZLINA

DEZERTY 
VÝBĚR MINI DEZERTŮ

ČERSTVÉ KRÁJENÉ OVOCE

SE ZAČÁTKEM AKCE A PO JEJÍM SKONČENÍ SE MŮŽETE TĚŠIT NA

TRADIČNÍ TAPAS 

(MARINOVANÁ RYBA, NAKLÁDANÉ SÝRY, PEČENÁ ZELENINA, FERMENTOVANÉ CIBULKY, SLADKOKYSELÉ ŽAMPIONY, 

MARINOVANÉ ARTYČOKY, CIBULOVÉ KROUŽKY, RESTOVANÉ KREVETY NA ČESNEKU S CHILLI, KRÁJENÉ SALÁMY A SÝRY, 

NAKLÁDANÁ ZELENINA, NACHOS, ČERSTVÉ PEČIVO …)

A SLADKOU TEČKU!
TIRAMISU S AMARETTO SIRUPEM 

NÁPOJE (OPEN BAR)
BÍLÉ VÍNO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANC, CHARLES BROTTE, FR

ČERVENÉ VÍNO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE, CHARLES BROTTE, FR

PIVO STAROPRAMEN, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKÉ

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO

CAPPY DŽUS JABLKO 100 %, POMERANČ 100 %

VODA NATURA NEPERLIVÁ A JEMNĚ PERLIVÁ

KÁVA ESPRESSO

VÝBĚR ČAJŮ RONNEFELDT 


