GOURMET
EXPERIENCE MENU cena: 1350 K¢

(THOMAS ANDERS) 26/2/2028

AMUSE - BOUCHE ,KREATIVNi PODPIS SEFKUCHARE*

STUDENE PREDKRMY

Pecdena dyné hokkaido, burrata, chilli, Salvéj /7/

Syry s ananasovym chutney /7,12/

Domaci tladenka, nakladana cibule, Skvarkovy chléb /1,7, 9,10, 12/
Zauzena treska, peceny celer, jablka, kapusta /4,7, 9,12/

Cerstvé pedivo z nadi pekarny /1,3,7,11/

Vitello tonnato - teleci pecené, turiakova majonéza, turiak, susené Zloutky,
kapary a bylinky - Live! /3, 4, 7, 10/

SALATY

Bataty, quinoa, pérek a fermentované zeli /9, 10, 12/

universum

Michany zeleninovy salat

c
)]
S
©
—
Q
o
-
©
+—
n
P
o)
(a8
-
a

HLAVNI JIDLA

Spenatové téstoviny se zampiony, h¥ibky, smetanou a vladskymi ofechy /1, 3, 7, 8/

Pelena kachna, €ervené zeli s ¢ervenou fepou, bylinkové knedliky, silna §tava /1, 3, 7,12/
12 hodin konfitovany veprovy bléek v éerném pivu, kapusta
a bramborové pyré s pe¢enym cesnekem /1,7, 12/

O,

»EINTOPF“ LIVE!

klobasa, zelenina, brambory, ¢ocka, bylinky
/7,9,10,12/

DEZERTY

Vybér dezertl /1,3, 5, 6,78, 11,12/
Cerstvé krajené ovoce

Dort dle nasi cukrarky /1, 3,7, 8,12/

Koblihy plnéné ovocnou marmeléadou, oméacka z vajeéného likéru,
cokolada - Live! /1, 3,7, 8,12/

SE ZACATKEM AKCE
A PO JEJIM SKONCENI SE MUZETE TESIT NA:

TRADICNI TAPAS

(marinovana ryba, pecena a nakladana zelenina, cibulové krouzky,
restované krevety na ¢esneku, krajené salamy a syry, cerstvé pecivo)
/1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11, 12,13, 14/

A SLADKOU TECKU!
Pralinky /6,7, 8,12/

NAPOJE wrenenn

Vino Frizzante cuvée Rafaello Millesimato IT /12/

Bilé a ¢ervené vino Grand Vallon, Vin de Pays Charles Brotte, FR /12/
Pivo Staropramen, Staropramen nealkoholické /1/

Napoje znacky Coca-Cola

Nase limonady

Neperliva a jemné perliva voda

Kava espresso, cappuccino /7/

Vybér ¢aji Ronnefeldt

= VEGETARIAN (V) = VEGAN * Seznam alergend Vam na vyzadani poskytne obsluha.

DOBROU CHUT




